   Um unseren Shop in vollem Umfang nutzen zu können, empfehlen wir Ihnen Javascript in Ihrem Browser zu aktivieren. 
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[image: ]Rabattaktion: Mobile Öfen
Frühjahrs-Rabatt auf mobile Pizzaöfen für 
die Outdoorküche, Terrasse, Garten oder Balkon. Jetzt zuschlagen!
 Rabattcode: MOBIL24 








Unsere Empfehlung
Die Pizzaofen Einsteigermodelle





In der Ausstellung

 Fontana Red Passion Ischia Pizza-Holzbackofen, 60x40cm Backfläche 

[image: Fontana Red Passion Ischia Pizza-Holzbackofen, 60x40cm Backfläche]
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 4.7 von 5 Sternen 


  979,00 €*  



  In den Warenkorb  

     







In der Ausstellung
DIY

 Pizzaofen- und Holzbackofen-Bausatz Valoriani FVR Steinbackofen, 80x80cm Backfläche für Garten und Outdoorküchen  

[image: Steinbackofen Valoriani FVR]
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 4.9 von 5 Sternen 


  1.090,00 €*  



  In den Warenkorb  

     







In der Ausstellung

 Mobiler Gas-Pizzaofen Fontana Maestro, 40cm Backfläche 
Tipp

[image: fontana-maestro-60]
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 4.6 von 5 Sternen 
  Sofort lieferbar 

  939,00 €*  



  In den Warenkorb  

     










Pizzaofen Empfehlungen für Garten und Terrasse
die Kundenlieblinge





In der Ausstellung
DIY

 Holzbackofen Bausatz mit indirekter Befeuerung, Pizzaofen Valoriani, 40x60cm Backfläche 
Tipp

[image: Holzbackofen Bausatz mit indirekter Befeuerung, Pizzaofen Valoriani, 40x60cm Backfläche]
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 4.9 von 5 Sternen 

Varianten ab 1.349,00 €*

  1.490,00 €*  



 Details 







In der Ausstellung

 Bernardi Miss Baker Pro Teigknetmaschine, 500 Watt 

[image: Bernardi Miss Baker Pro Teigknetmaschine, 500 Watt]
 [image: ]  Profi  Optimal für: [image: ] 
  


  


  


  


  
  



 4.9 von 5 Sternen 


Preis nach Login




In der Ausstellung

 Backhaus Fontana Gusto aus wetterfestem Edelstahl, indirekte Befeuerung, drei Backebenen zu je 57x45cm 
Tipp

[image: Backhaus Fontana Gusto aus wetterfestem Edelstahl, indirekte Befeuerung, drei Backebenen zu je 57x45cm]
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 4.9 von 5 Sternen 

Varianten ab 3.149,00 €*

  3.390,00 €*  



 Details 
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[image: ]Kurse
Backkurse
mit Frank




[image: ]Mobile Pizzaöfen
Direkt Pizza backen




[image: ]Mieten
Pizzaofen mieten




[image: ]Viele Varianten
Outdoorküchen Ideen










Pizza Magazin
Lass Dich inspireren





 Ratgeber 

[image: ] Ratgeber 26.03.2024 
Backhäuser für die Outdoorküche
Die Kunst der Original Italienischen Backhäuser mit Indirekter Befeuerung: Eine Ode an die Outdoorküche




[image: ] Ratgeber 26.02.2024 
Länderspezifische Mehltypen im Vergleich
Lest hier, wie sich die Mehltypen in Deutschland, Italien und Frankreich unterscheiden.




[image: ] Ratgeber 23.01.2024 
Kreativer Genuss: Fleischfüllung für Ravioli mit dem Taucharmkneter
Taucharmkneter können viel mehr als Pizza- und Brotteige. Sie sind Mutlitalente.
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  Made in Italy
Unsere Produkte stammen aus italienischen Manufakturen und werden größtenteils in Handarbeit gefertigt.




  Schnelle Verfügbarkeit
Kurze Lieferwege von Italien nach Deutschland und ein vertrauensvolles Miteinander sorgen für kurze Lieferzeiten.




  Ausstellung
Auf 400m² Fläche zeigen wir Ihnen private und gastronomische Ofenmodelle. In unserer Showküche können Sie Pizzakurse buchen.









Holzbackofen
Bei uns finden Sie traditionelle und moderne Holzbacköfen, Backhäuser, indirekte Holzbacköfen, Öfen mit direkter Befeuerung in Edelstahl- oder Steinoptik. Wer es traditionell mag, sich Zeit und Ruhe für die Zubereitung seiner Speisen nehmen möchte, ist mit einem Holzbackofen gut beraten. Das Holz als nachwachsender Rohstoff schont die Umwelt. Im Ofen das Feuer schüren, das Flair genießen und ganz ursprünglich Kochen und Backen. Ein Holzbackofen ist immer auch ein Ort der Geselligkeit und des guten Gesprächs. Eine Auszeit vom alltäglichen Trubel. 


Gaspizzaofen
Wir führen eine große Auswahl von Gaspizzaöfen für Terrasse, Balkon oder Garten. Ob in klassischem Kuppelofen-Design, in Edelstahl-Optik oder in Kombination mit Holzbefeuerung, Gaspizzaöfen sind Multitalente. Genau wie im Holzbackofen können Sie darin nahezu alle Speisen zubereiten: Antipasti, Pizza, Fleischgerichte, Aufläufe, Gemüse oder Dessert. Mit einem Gaspizzaofen ist das Feuer auf Knopfdruck entzündet, der Ofen heizt auf. Sie können sich in Ruhe den Zutaten und der Vorbereitung widmen. Automatische Brenner halten die eingestellte Temperatur, manuelle Brenner werden von Hand geregelt.





Vormontiert
Schnell und einfach: Bestellen, Aufstellen und Anfeuern.  Wir führen viele Pizzaofen-Modelle, die schon vormontiert ab Werk oder vormontiert nach Kundenwunsch in unserer Werkstatt bestellbar sind. Diese Öfen treffen weitestgehend einsatzbereit bei Ihnen ein. Sie können mit Basis bestellt werden oder kommen als Tabletop-Variante, um in eine bestehende Outdoorküche integriert zu werden. Auch diese Öfen gibt es mit Holz- und Gasbefeuerung in traditioneller oder moderner Optik mit Edelstahl, verputzt oder mit Mosaik verkleidet. Ab und an gibt es Sondermodelle in limitierter Auflage.


Bausätze
Handwerklich begabten Hobbyköchen bieten wir verschiedene Pizzaofen-Bausätze für direkt und indirekt befeuerte Öfen. Ein Klassiker und Bestseller ist der Valoriani indirekt. Ihn gibt es als Bausatz und fertig montiert. Wie alle Pizzaöfen, die wir als Bausatz anbieten, ist auch er ein Multitalent. In unserem Shop finden Sie abgestimmt auf die Bausätze das nötige Montagematerial und können sich das Gesamtpaket bestellen. Auf Youtube zeigen wir Ihnen diverse Aufbauvarianten und Aufbauanleitungen im Video. So gelingt der selbstgebaute Pizzaofen für zu Hause im Eigenbau. 





Mobile Öfen
Unsere Mobilen Öfen befinden sich alle auf rollbaren Untergestellen, teilweise mit oder ohne Arbeitsfläche. Mit ihnen sind Sie flexibel auf der Terrasse oder im Garten. Sie lassen sich von einer Person an dafür vorgesehenen Griffen auf zwei Rollen fahren. Im Einsatz liefern Sie eine ebenso gute Leistung ab wie ihre fest verbauten Kollegen in der Outdoorküche. Mit Gas- oder Holzbefeuerung lassen sich auch in diesen Öfen tolle Gerichte zaubern. Backen Sie gerne Brot? Dann empfehlen wir Ihnen die Fontana Backhäuser, sie sind sehr beliebte mobile Öfen mit indirekter Befeuerung und Umluft nach Wahl.


Einbauöfen
Sie möchten einen original italienischen Holzbackofen in Ihre Küche integrieren? Wir führen Einbau-Holzbacköfen der italienischen Manufaktur Fontana Forni. Sie werden in Handarbeit in Italien gefertigt und erfüllen höchste Ansprüche. Das Design ist traditionell, der Einsatz von Edelstahl verleiht den Öfen jedoch eine moderne und zeitlose Optik, sodass sie sich in moderne Einbauküche mühelos integrieren lassen. Es gibt sie in verschiedenen Größen und Ausstattungsvarianten. Wir beraten Sie gerne. Vereinbaren Sie gerne einen Beratungstermin.










Newsletter
Erhalte spannende News rund um das Thema Pizzaofen.
Jetzt anmelden und keine Aktion mehr verpassen!

Anmelden















 Beratung        

	 Termin vereinbaren 
	 Telefon 
	 Ausstellung 
	 Anfahrt 
	 Kontakt 
	 WhatsApp 
	 Newsletter 




 Über uns        

	 Über uns 
	 Pizza-ofen.de 
	 La Bottega Toscana 
	 Made in Italy 
	 Messen 
	 Anfahrt 
	 Partner werden 
	 Jobs bei uns 
	 Presse 




 Einkauf        

	 Versand & Zahlung 
	 Widerruf 
	 Montage-Service 
	 Bewertung 
	 Garantie 
	 Datenschutz 




 Hilfe        

	 Ersatzteile 
	 Ersatzteilanfrage 
	 Reklamation 
	 FAQ 
	 Kataloge zum Download 




 Beratungstermine        

 Termine in der Ofenausstellung mit Beratung nach Vereinbarung. 

 Terminvereinbarung unter: +49 (0) 6051 67777



 Öffnungszeiten        

Hinweis:
Zwischen dem 3. und 6. April bleibt unser Ladegeschäft/Ausstellung geschlossen.

Verkauf
Mi. - Fr.: 10-18 Uhr
Sa.: 10-14 Uhr

Telefonische Erreichbarkeit
Mo. - Fr.: 10-18 Uhr
Sa.: 10-14 Uhr

Anlieferung
Mo. - Fr.: 08-15 Uhr 



 Versand        

[image: DPD]
[image: Brief/Post]
[image: Speditionsversand]
[image: Abholung]




 Bezahloptionen        

[image: PayPal]
[image: Credit card]
[image: Klarna Pay later (Rechnung)]
[image: TWINT]
 Vorkasse 
[image: Klarna Pay now (Sofortüberweisung)]
[image: Später bezahlen]
[image: SEPA Lastschrift]
[image: Banktransfer]
[image: Apple Pay]





Impressum | Datenschutzerklärung | AGB
 * Alle Preise inkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben. 



    

 Diese Website verwendet Cookies, um eine bestmögliche Erfahrung bieten zu können. Mehr Informationen ...   Nur technisch notwendige     Konfigurieren   
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